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hantemerle Qui sommes-nous?

Cocktails et Finger Food

les papillons d’aix

des parcours singuliers, une offre plurielle

Planches a Partager, Buffets

=, éﬁ fr0|ds Plats Chauds & Sucrés
wentﬂle?rlses R A TP

adaptées
Q(”"Uch,s%"’i\

Petits Déjeuners, Lunch Box
et Plateaux Repas

Les prix figurants dans ce catalogue sont exprimés TTC.
Toutes nos prestations sont proposées a emporter.
Pour toute précision relative aux conditions de livraison, ' Sa||e$ d
aux disponibilités ou a nos services,
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n’'hésitez pas a contacter notre équipe.



les papillons d’aix
des porcours singuliers, une offre plurielle

LUEntreprise Adaptée LE CHANTEMERLE met son
savoir-faire au service de vos réceptions professionnelles et privées.

= Choisir Le Chantemerle, c'est En tant qu'entreprise adaptée, nous favorisons I'emploi et
faire appel a un traiteur qui allie "™, |'accompagnement de personnes en situation de handicap,
Yl tes
1 1 entreprises 1 H H
y| exigence professionnelle, adaptees ©" leur offrant un environnement de travail valorisant et
qualité ~ gastronomique et 9, . adapté. Cette mission donne du sens a notre activité, sans
engagement humain. jamais compromettre notre niveau d’exigence.

Nous sélectionnons avec soin nos produits,
privilégions des recettes inspirées de la saison et
des richesses de notre terroir régional. Cette
démarche nous permet de garantir fraicheur,
authenticité et créativité tout au long de |'année.

Chaque prestation est
élaborée avec le méme
objectif : vous proposer une
expérience culinaire de qualité,
aussi savoureuse qu'élégante.

Grace a l'implication de nos équipes et a
une organisation rigoureuse, nous vous

Notre équipe concoit et réalise des buffets, cocktails,
! pauses gourmandes et réceptions pour les
entreprises, collectivités et particuliers. Des formules
complétes aux prestations personnalisées, notre
équipe peut étudier vos demandes spécifiques.

2 | accompagnons dans la réussite de vos
| événements avec professionnalisme,

¥ réactivité et attention aux détails.

LE CHANTEMERLE, c’est la rencontre entre un engagement humain
porteur de valeurs et un savoir-faire traiteur reconnu.
e/ Une autre fagon de recevoir sans jamais faire de compromis sur la qualité.
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COCKTAILS

Tortilla tomate mozzarella

Mini chou créme fouettée au pesto

Brochette tomate cerise et bille de mozzarella
Sablé parmesan, mousse fromage frais
Croustillant de Pomme de terre, créme de poivron
Macaron figue chévre

Verrine de betterave rouge chevre et graines de pavot
Briochin chiffonnade de jambon cru

Tortilla jambon cry pesto

Lunch sésame poulet aigre douce

Burger feuilleté, effiloché de beceuf

Briochin magret de canard et confit de figues
Moelleux citron aneth, truite fumée

Pain suédois crevette avocat tomate confite
Bretzel garni de trujte fumée

Tortilla saumon fumé

Lobster brioché crevette avocat

Blinis de truite fumée, créeme fouettée

(Commande pour () pergonnes minimun)

ne :
Formule 5 pieceg PO PLET—
ozzarella
Tortilla tomate M : %
.+ chou creme fouettee au p o
Tl cerise et bille dem
ik ade de jambon cru
h, truite fumee

Brochett .
Briochin chiffonn

Moelleux citron anet

8,50 € PAR PERSONNE

Formule 9 pidceg p P22

€ ivron
de terre, creme de poiv

Croustillant de pomme

i evre
figue chevr
L re et graines de pavot

chev
i erave rouge :
R ame poulet aigre douce

effiloché de boeuf'
nard et confit de figues
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Lunch sés

Burger feuillete,

i t de ca
iochin magre ,
o Tortilla saumon fumé 0
Lobster brioché crevette avo i
) 5 € fouette
Blinis de truite fumée, creme
|

16,00 € PAR PERSONNE

Photos non-contractuelles
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FINGER FOOD

(Commande pour 2{). personnes minimum)

Formule 9 piceg par IR0

aisin sec %
e Focace;
X accia ail basiljc etj
: a
Ochette de pouIetjt

chorizo grillg

Salade de choux et carottes f
Chausson a la tomate
mbon cry

s mozzarella pesto

andoori

Brochette de tomate
Tortilla de légumes

Briochin encre de seiche et sa truite fumée
3 M;j
] 5
9nardises SUCtEe:
S

Quiche lard paysan
30,50 € pAR PERSONNE

Cake jambon emmental de Savoie

2 Mignardises sucrées *
19,50 £ PAR PERSONNE
* MIGNARDISES SUCREES
AU CHOIX PARMI :
Brochette de fruits frais
Panna cotta chocolat
Tiramisu fruits rouges

Fondant chocolat

Ta
Pas tomate confi
n creme brulée

$3/[2N32L.)UOI-UOU SOJ0Yd

te, cre
€me stracciate||5
Créme vanille faco

Bri f
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& se
on meringuée

sa truj
n choriz Hite fimee
O grillé Tartelette citr
Mousse chocolat

Tartelette fruits de saison

Tartelette banane caramel

: jambon ¢
Quiche lard pays, 5
n
Chou craquelin 3 |la pistache

2 Mi
] .
gnardises sycrg
es *

.'_”'\_
<5 23,50 € pAR PERSONNE



PLANCHES A PARTAGER

:.-;, Une sélection de produits frais choisis
% avec attention par nos soins

£ .

e Planche de fromages
To_mme'de Savoie, Comté,
Reblochont', St Maure,

\ - Tome des Bauges
| Planche de charauterie 25,00 €

- Jambon Cru, Jambon Blanc,
Rosette, Mortadelle,
Saucisson a I'Ail

- Planche vegélarienne :
25,00 €
) Legumes a Croquer, Tzatsiki,
Tomates Confites, Tapenades
~ Variées
P'&ZHCA&”)Q(Z&& G L 2000€
_’Assortiment,de charcuteries
‘et de fromages | B Dk hadde

26,50¢€ Miniipizza, mini Quiche,
. . . chouguette emmental
Pin per el | 17.50¢€
petit pain de 50g
0.00 €
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fos- Tormukes. -
Formule Claggique:

y (S 3 Viandes + 3 Accompagnements AU CHOIX

16,50€/PERSONNE Y

Nos Salades :

Carottes rapées

Salade de concombre
Pommes de terre vinaigrette
Céleri rémoulade
Betteraves rouges
Salade piémontaise
Coleslaw
Taboulé
Macédoine

Nos Viandes :

Réti de porc

Roti de beeuf

Blanc de poulet

Roti de dinde

. -Jambon sec et blanc

,by’/’)pf ﬁma% re?wnawo '
| en bulfel

Avec 3 variétés de fromages
3,00€ PAR PERSONNE
Avec 4 variétés de fromages

4,00€ PAR PERSONNE

Avec 5 variétés de fromages

4,50€ PAR PERSONNE

BUFFETS FROIDS

Formule Gourmande -

4 Viandes + 5 Accompagnements AU CHOIX
24,50€/PERSONNE

Nos Viandes :

Nos Salades :

Gigot d’'agneau roti
Roti de boeuf

Blanc de poulet

Roti de dinde
Jambon sec et blanc

‘8 Roti de porc

Saumon fumé
Saumon gravlax
Charcuteries fines

Paté en croute

Carottes rapées
Macédoine

Céleri rémoulade

Pommes de terre vinaigreti
Betteraves rouges

Salade nicoise

Salade facon césar

Salade italienne

Salade Japonaise

Salade de concombre
Piémontaise

Taboulé
Coleslaw




(A partir de 20 pergonnes)

Tartiflette et salad s
Croziflette et salad
Beeuf Bourgucgno
Blanquette de Veau
Choucroute trad|t|o

ESC‘anpe Savoyarde.{l‘ambsn cru, reblochon)

' 12 00€

Lasagne bologna|se et salade

0.0 j
Lasagne ricotta- eplnard chevre et 5 1 3% i
710,00 €
salade iy
Pave de Saumon sauce HoIIandalse / "12l06€ 2
Brochette de volaille tandoorl ' ﬁ'OO 7
Dos de Cabillaud au chorlzo 3 £,
10,00 € -
_Rougail saucisses -
_.Cousqous royal
i Poulet Basquaise
Parmentier de canard
Cograu vin

e ST S

_ 100€

o no0e

0006

nove
12,00€

(! par plal)
Bavarois de |légumes de saison
Gratin de pomme de terre fagon sarladaise
Ecrasé de patates douces
Fondue de poireaux - Gratin Dauphinois
Riz pilaf - Ratatouille

(25 parts) (10 parts)

¥ Croquant au chocolat 2.50¢ Jpart 02.00 €8
¥ Entremet spéculoos caramel 24o¢ /par 60.00€
" Crémeux framboise coco  2¢o< /par 63.00€

‘% Tarte citron meringuée 10e o 18.00 € 8

2.60¢ part 16.00£ J

[og mignardigeg-

(10 de chaque minimum)
1.00€ / PIECE
Brochette de fruits frais - Tartelette banane caramel
Panna cotta chocolat - Tartelette citron meringuée
Tiramisu fruits rouges - Tartelette fruits de saison
Fondant chocolat - Chou craquelin a la pistache
Créme vanille facon creme brulée - Mousse chocolat




PETITS DEJEUNERS LUNCH BOX

h partir de 0 pergomes Apartir debperpomes

Le lunch g«Wmef/
MM& 1 Paquet de Chips

Le d_aﬁ(l ue 1 Boisson Froide 1 Boisson Froide

3 mini viennoiseries 1 Paquet de Chips 1 Salade Composée de Saison
Jus de fruits au choix emme, orange, citronnade) 1 Sandwich 1 Sandwich

Eau minérale (0,50cl) 1 Fruit de Saison 1 Yaourt de Savoie

Thé ou Café 9,50 € PAR PERSONNE 7] ! Fruitde Saison
6,00 € PAR PERSONNE \| 11,50 € PAR PERSONNE

Sandwichs
disponibles :
Pain Bagnat  Bagnat, mayonnaise, poulet,
) % au poulet salade, tomate
parm
Pain Bagnat  Bagnat, mayonnaise, thon, salade,
au thon tomate
Boissons Sandwich a la  Viennois, beurre, jambon de dinde,
L& GW”)GI)Q/ N disponibles . dinde (fromage sur demande), cornichon
3 mini viennoiseries Eau plate 50| Sandwich au  Viennois, beurre, jambon, (fromage
. . u . .
Jus de ‘FI’UItS au Chle (pomme, orange, citronnade) Eau gazeuse 50c! jambon sur demande), cornichon
Eau minérale (0,50C|) %r;ar;;'c:wl: Sandwich Viennois, mayonnaise, crudités de
, ! s .
Thé ou Café Jus d'orange crudités saison
1 mUHin Quiche Pate brisée, jambon, ceuf, lait,
1 brochette de fruits frais lorraine  fromage
8.50 € PAR PERSONNE

q Photos non-contractuelles




PLATEAUX REPAS

Apartir de [() pergonnes

Péateaw du marché

1 Entrée
1 Plat + 1 Garniture
1 Fromage
1 Dessert

17€50 PAR PERSONNE

Plateaw du gourmel

1 Entrée
1 Plat + 1 Garniture
2 Fromages
1 Dessert patissier
1 pain & 1 Bouteille d’eau
50cl

24€50 PAR PERSONNE

Nos menus sont élaborés sur demande et varient
selon les saisons ainsi que la formule choisie. Cette
flexibilité nous permet de proposer des produits
frais, de qualité et adaptés a vos envies.
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SALLES DE SEMINAIRE

Salle Le Corpuel

Une salle intimiste de
20 m?, élégante,
favorisant les échanges
et le travail d'équipe.

Capacité maximale :
10 personnes en U et 15
personnes en cocktail.

Equipement audiovisuel :
Grand écran tactile, chevalet

40€ LA DEMI- JOURNEE
70€ LA JOURNEE

}af,{,@ Le Chantemerle

Une salle lumineuse de
150 m2, modulable et fonctionnelle.
Equipée d'un bar d'angle
et bénéficiant d'une
vue sur le lac.

Capacité maximale :
100 personnes en théatre, 30
personnes en U et 80 personnes en
cocktail.

Equipement audiovisuel :
Vidéoprojecteur, micro,
sonorisation, chevalet, pupitre

160€ LA DEMI- JOURNEE
250€ LA JOURNEE

11

q/& /»'envenwe
3€20 PAR PERSONNE

2 Mini Viennoiseries
Café, Thé ou Infusion
Jus de fruits

potre Forfe: pro
40€00 PAR PERSONNE

Tarif comprenant la location de la
salle, le café d'accueil, la pause
gourmande du matin, le déjeuner
de saison et la pause sucrée de

Cafe daccueil e, [Paupe Cfoarmanq’e
dw malin
3€80 PAR PERSONNE

Cookie et Muffin
Café, Thé ou Infusion
Jus de fruits

o aprep-mid

4€00 PAR PERSONNE
Biscuit Fournil
de Belledonne "=

Café, Thé ou Infusion
Jus de fruits

pejeuner de Saipon
20€00 PAR PERSONNE

1 Entrée
1 Plat et sa Garniture
1 Fromage

I'aprés-midi, pour un minimum
de 30 personnes.

1 Dessert

Mpange~ deboul,
10€00 PAR PIECE

Ce tarif comprenant la location d'un

mange debout et de sa nappe-housse.

>
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perriere o/mgu,e/ réo%t&an réugpie, uhe éguipe MM%. LE CHANTEMERLE conjugue
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04 79 88 05 15
lechantemerle@apei73aix.org
www.lechantemerle.fr

voie publique.

Le Chantemerle, c’est aussi :

- un restaurant ouvert du lundi au vendredi
de 12h00 a 13h30

- un service de portage de repas a domicile
sur Aix-les-Bains

Imprimé par Imprimerie de Savoie. Ne pas jeter su

Entreprise adaptée qui répond a I'obligation OETH pour les entreprises.
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	porteur de valeurs et un savoir-faire traiteur reconnu.
	Une autre façon de recevoir sans jamais faire de compromis sur la qualité.
	Nos formules
	(Commande pour 20 personnes minimum)


	COCKTAILS
	À la carte
	Formule 5 pièces par personne :
	8,50 € par personne

	Nos pièces cocktail :
	1,70 €
	1,70 €
	1,30 €
	1,40 €
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	1,90 €
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	1,90 €
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	Formule 7 pièces par personne :
	11,50 € par personne

	Formule 9 pièces par personne :
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	Formule 13 pièces par personne :


	finger food
	30,50 € par personne
	Nos formules
	(Commande pour 20 personnes minimum)
	Formule 9 pièces par personne :
	19,50 € par personne
	* MIGNARDISES SUCRÉES
	AU CHOIX PARMI :


	Formule 11 pièces par personne :
	23,50 € par personne



	BUFFETS  FROIDS
	Formule Classique:
	16,50€/personne

	Formule Gourmande :
	24,50€/personne

	Nos formules
	Nos fromages régionaux en buffet :
	3,00€ PAR PERSONNE
	4,50€ PAR PERSONNE



	PLATS CHAUDS
	Nos plats :
	(À partir de 20 personnes)

	sucrÉs
	Nos gâteaux et nos tartes
	62.50 €
	65.00€
	65.00€
	18.00 €
	16.00€

	Nos mignardises
	1.00€ / pièce

	Nos accompagnements :
	(1 par plat)
	À partir de 10 personnes
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	lunch box
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	Le lunch gourmet:
	Le lunch classique :
	Le classique :
	Sandwichs
	disponibles :

	Au choix parmi
	Le Gourmand :
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	À partir de  10 personnes


	PLATEAUX REPAS
	Plateau du marché
	17€50 par personne

	Plateau du gourmet
	24€50 par personne
	Nos menus sont élaborés sur demande et varient selon les saisons ainsi que la formule choisie. Cette flexibilité nous permet de proposer des produits frais, de qualité et adaptés à vos envies.


	SALLES DE SÉMINAIRE
	Salle Le Corsuet
	40€ la demi-journée
	70€ la journée
	Café d’accueil et
	de bienvenue
	Pause Gourmande
	du matin
	Pause Sucrée
	d’après-midi
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	Derrière chaque réception réussie, une équipe engagée.                     conjugue savoir-faire traiteur, professionnalisme et valeurs humaines pour vous offrir une expérience de qualité, aussi bien pour vos événements professionnels que privés.
	Le Chantemerle

	Nous contacter :
	04 79 88 05 15
	lechantemerle@apei73aix.org
	www.lechantemerle.fr
	Local et bon !
	Le Chantemerle, c’est aussi :
	- un restaurant ouvert du lundi au vendredi
	de 12h00 à 13h30
	- un service de portage de repas à domicile
	sur Aix-les-Bains
	Entreprise adaptée qui répond à l’obligation OETH pour les entreprises.





